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Circolare n.  58                                                                                    Riccione, 10 ottobre 2025 

                                                                                       Agli alunni delle classi prime e alle famiglie 

Ai docenti delle classi prime   

All’ufficio didattica  

Al DSGA  

Al sito  

OGGETTO: Attivazione corsi sicurezza on line ALUNNI  

(Corso di formazione sulla sicurezza per gli alunni ai sensi dell’art. 37, comma 2, del D. Lgs. n° 81 

del 09-04-2008 e s.m.i., FORMAZIONE GENERALE +  RISCHIO BASSO)  

In riferimento all’oggetto, si comunica agli alunni in indirizzo che per partecipare alle esercitazioni 

pratiche nei laboratori è necessario conseguire l’attestato in materia di sicurezza di cui art. 37 D.Lgs. 

81/08, seguendo il corso individualmente e autonomamente on line attraverso la piattaforma 

SPAGGIARI. Istruzioni per accedere alla piattaforma:  

□ Copiare ed incollare questo link sul proprio pc https://web.spaggiari.eu/home/app/default/login.php  

□ Accedere utilizzando le credenziali ricevute sull’utenza nomecognome@alberghieroriccione.edu.it 

(utilizzandole entro 3 gg dal ricevimento perché successivamente non saranno più funzionanti e ne 

dovranno essere generate altre dalla segreteria didattica) 

□ Modificare la password (al primo accesso), cliccare nel menù principale la sezione “ALTRE 

APPLICAZIONI GRUPPO SPAGGIARI” e seguire i seguenti passaggi:  

 “SCUOLA E TERRITORIO”- “SICUREZZA: FORMAZIONE GENERALE 4 ORE” per il 

conseguimento delle prime 4 ore di formazione generale;  

 “ALTRI CORSI SULLA SICUREZZA”- “RISCHIO BASSO: CORSO SICUREZZA SPECIFICA 

RISCHIO BASSO” per il conseguimento del 2° attestato di rischio basso;  

accettare le condizioni privacy e proseguire con le video- lezioni numerate su lato sinistro.  

I docenti :prof. Semprini per le classi 1 A ,1B, 1C, 1D e prof.ssa Fedeli 1G e 1H aiuteranno gli alunni nel 

primo accesso . 

Al termine di ciascun corso, eseguire il test finale, stampare gli attestati e consegnarli al docente di 

diritto/economia o al coordinatore di classe o alla prof.ssa Eleonora Di Lorenzo, entro i seguenti 

termini:  

FORMAZIONE GENERALE entro il 15.11.25 

FORMAZIONE SPECIFICA RISCHIO BASSO entro il 1/12/2025  

N.B.: gli alunni non ancora in possesso di credenziali possono richiederle inviando mail a 

didattica1@alberghieroriccione.it  

La referente  

Prof.ssa Eleonora Di Lorenzo  

                                           IL DIRIGENTE SCOLASTICO 

                                  Prof. Pasquale D’Andola 
                                    (documento firmato digitalmente in base 

                              al codice dell’amm.ne digitale) 
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