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                                                                                                         Agli alunni e alle famiglie 

Al personale scolastico 
Al sito web 

 
COMUNICAZIONE INFORMATIVA ALLE FAMIGLIE E AI DIPENDENTI IPSSEOA “S. SAVIOLI” RICCIONE: 
PROGETTI DIDATTICI LABORATORIALI E FUNZIONAMENTO CASSA AUTOMATICA TOTEM ANNO 
SCOLASTICO 2025/26 

I molteplici Progetti didattici laboratoriali, che hanno sempre contraddistinto la nostra Scuola, come ”Il 
panino diversamente buono”, “Le colazioni del Savioli”, “il Bar didattico”, il “Take away delle torte o dei 
piatti cucinati dalle classi nelle loro esercitazioni”, i “Panettoni a Natale”, fanno parte di un consolidato 
modo di offrire agli studenti l’opportunità di imparare usando materie prime e spazi scolastici. 

Questi progetti didattici sono rivolti esclusivamente agli alunni e al personale interno all’Istituto 
Alberghiero e permettono di dare competenze professionali, agevolando l’inclusione e la socialità interna 
alla scuola. Consentono infatti di far esercitare gli studenti in attività professionalizzanti e di misurarsi con 
reali ospiti/clienti (il personale della scuola), in un ambiente protetto. 

Tutte le esercitazioni in cucina e in sala bar, non possono però prevedere solo il consumo di quanto 
realizzato e, spesso, le classi non riescono a mangiare quanto da loro prodotto in laboratorio (es. torte etc). 
Proprio per evitare ogni forma di distruzione e spreco, nell’ottica di un’ economia circolare, i prodotti 
realizzati vengono poi portati messi a disposizione delle famiglie e del personale all’interno dei frigo 
all’entrata della scuola, dove previa versamento di un contributo che copra le spese alla cassa 
automatica/totem, possono essere portati a casa. 

Per il tramite di questi Progetti dunque le risorse della scuola vengono ottimizzate e introdotte in un 
ciclo positivo, che consente agli studenti ed ai docenti di avere risposte tempestive sulla qualità di quanto 
prodotto e che permette alla scuola di reinvestire all’interno di essa e di acquistare nuove materie prime 
di qualità e beni strumentali che contribuiscano a migliorare l’Istituto Alberghiero. 

La modalità di versamento del contributo approntata dalla scuola è la Cassa Automatica/Totem 
installata all’ingresso della sede centrale, idonea a rendicontare analiticamente il denaro contante e a 
tracciarlo con l’emissione di scontrini. Anche quest’anno l’IPSSEOA Savioli, proprietario del totem, ne ha 
delegato la gestione relativa lo svuotamento di essa e il versamento su conto corrente della scuola, al 
Comitato Dipendenti IPSSEOA SAVIOLI e al Comitato Alunni maggiorenni e genitori IPSSEOA SAVIOLI, che 
condividendo le finalità di cui sopra, vi collaborano fattivamente. 

Con la presente si rende noto che con l’acquisto dei servizi di cui Progetti sopra elencati al Totem, gli 
utenti (alunni, docenti, personale ATA) delegheranno tacitamente, le persone incaricate dai suddetti 
Comitati al versamento su conto corrente bancario dell’IPSSEOA Savioli la somma pagata mediante 
inserimento di denaro contante nel Totem e da esso custodita e contabilizzata. 

 
 
 

 
Il DIRIGENTE SCOLASTICO 
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